MENU DECOUVERTE

- Servi uniquement le midi -

Entrée — plat ou Plat — dessert : 22,00 €
Entrée — Plat — Dessert: 26,00 €

ENTREE

Velouté de champignons des bois,
Chips de bacon, chevre frais et pignons de pin

Gravlax de saumon, mousse de betterave,
Sauce au raifort et mayonnaise au yuzu

*k%

PLAT

Poisson du marché, sauce bouillabaisse,
Topinambour et légumes d'automne

Filet de mignon de porc Breton, jus de cochon et mirabelle,
Purée de carottes a l'orange, légumes du potager

*k%

DESSERT

Ananas roti flambé au rhum,
Sirop d'agave et sorbet pomme Granny

Pain perdu, caramel de beurre salé au chouchen,
Glace vanille Bourbon

Tarifs nets, toutes taxes comprises — Nos viandes sont d'origine Francaise.



LA CARTE L’'AMIRAUTE

LES ENTREES

Gravlax de thon albacore, panna cotta au potimarron, algues Armorique..........cccoeveeerionrierereieerionnns 13,00 €
CEuf parfait a la carbonara, joues de porc confites et creme de pecorino romano..........eeeeeen. 13,00 €
Noix de Saint-Jacques dorées, beurre de pistache, chutney de framboises..........cccccouvmrrrinrrrnrrinn. 14,00 €
6/9/12 huitres creuses Bretonnes N°3 de la Maison Legris a Plouguerneau........................ 13 €/19 €/25,00 €
LES PLATS

Filet de lieu jaune poélé sur la peau, rondelles de saucisse de Morteau grillée,
Sauce au vin jaune, céleri en finesse, panais au brousse corse, houmous de basilic ..........ccc.cou...... 26,00 €

Filet de boeuf de race a viande, sauce demi-glace au vin rouge,
Pommes de terre a la cancoillotte, shittakés @t DroCOLS ..o 28,00 €

Choucroute de l'océan, au saumon grillé et fumé
POMMES A€ TEITE BT COQUES. ...ttt 25,00 €

Assiette de légumes de SAISON (VEGELAILEN)..........cu ittt 12,00 €

LES DESSERTS

Assiette de fromages affinés, sélection de Xavier TRUret ... 9,50 €

Mille-feuille signature du Chef autour du sarrasin,

Caramel de cidre et glace au Latt MDOT. ... ..o 9,00 €
Tartelette au citron vert et basilic, glace au sirop d'@rable..............cccssessssssssssse e 9,00 €
Glaces et sorbets, assortiment de la Maison Jampi — Artisan glacier..........c.coooeienininineeee e, 9,00 €

LES BOISSONS

EVIAN OU PLANCOET TOO Cli..eiooeeeeeeeeeee et ses e sesees 5,00 €
BVEBIN 5O €l et ee s e et se st s s e s es e se s sesese e ... 3,00 €
Badoit Verte ou Plancoét ROUGE TOO Clu.........uiiuueueiirerreececeeeeesmssssseeeeeesesessssssss s ssssssssssssssessssssssees 5,00 €
BAAOUE VEIME 50 L.t es e sesese s sesseseee 3,00 €
Jus de fruits 25 cl, Schweppes 25 cl, Perrier 33 cl ou Coca-cola 33 cl ..o, 4,00 €
Caf@ OU ECATEINE ...ttt r et eeeseeseas 2,50 €
1= aTe [ et= | = TSSOSO 4,00 €
THRE OU INTUSTION ettt ettt e et s e eeeese s e s senes e 4,00 €

Tarifs nets, toutes taxes comprises — Nos viandes sont d'origine Francaise.
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