MENU DECOUVERTE

- Servi uniquement le midi -

Entrée — plat ou Plat — dessert : 22,00 €
Entrée — Plat — Dessert: 26,00 €

ENTREES

Longe de thon confit, guacamole et mayonnaise au sriracha
Tomates aux herbes de Provence

Poitrine de porc croustillante
Houmous d'artichaut, champignons bruns

*k%

PLATS

Poisson du marché, sauce grenobloise, riz pilaf
Légumes du soleil en ratatouille

Araignée de porc rotie, abricots poélés au beurre
Haricots verts et pommes grenailles sautées

*k%

DESSERTS

Ganache de chocolat blanc au poivre de Timut
Fraises de Plougastel de chez Michel Cap, crumble croustillant

Carpaccio d'ananas, coulis de fruits de la passion
Glace au miel, petites framboises

Tarifs nets, toutes taxes comprises — Nos viandes sont d'origine Francaise.



LA CARTE L’'AMIRAUTE

LES ENTREES

Velouté glacé de petits pois, ceuf parfait, coquillages et lardons croustillants...........ccccoovvviiriiinnnnnns 12,00 €
Gravlax de filet de veau, jus de péche, carpaccio de nectarine et KUmquat..........coevoerrermrrvrnnriinsrinnsssesnssiienesenens 13,00 €
Esturgeon fumé, perles japonaises au curry et lait de COCO........oorirrinnrineier e 13,00 €
6/9/12 huitres creuses Bretonnes N°3 de la Maison Legris a Plouguerneau........................ 13 €/19 €/25,00 €
LES PLATS

Médaillons de lotte rotie, jambon de Parme,
Risotto aux courgettes, SCAMOIZa FUMEE...........cooooiiiiiiii et 25,00 €

Tournedos de boeuf, petite escalope de foie gras, jus de truffe, morilles sauvages,
Ecrasé de pommes de terre aux échalotes noires, légumes de SaiSoN ...........cccccoeirinrincincincirncecins 26,00 €

Filet de cabillaud poélé, crolte de parmesan,
Créme de basilic au citron, vierge de légumes et polenta Crémeuse...........ccccoeeveiinreeioeesesssssssnnsseee. 25,00 €

Assiette de légumes de SAISON (VEGELAILEN)..........cu ittt 12,00 €

LES DESSERTS

Assiette de fromages affinés, sélection de Xavier TRUIet ... 9,50 €

Dessert autour de la vanille Bourbon, chocolat grand cru Valrhona,
Glace a la vanille NOIE, fLGUE FOLIE ..o 9,00 €

Macaron aux fraises de Plougastel de chez Michel Cap,
Creme de roses et glace au choColat DLANC. ... ssssssssssss e 9,00 €

Glaces et sorbets, assortiment de la Maison Jampi — Artisan glacier.........c.coooeiinrninineieeenn, 9,00 €

LES BOISSONS

EVIAN OU PLANCOET TOO Tl eesee s es e es s seessseses s se s ees s s es e senese 5,00 €
BVEBIN 5O €l ee et s ee st se s seee st sees s s sesese e ... 3,00 €
Badoit Verte ou Plancoét ROUGE TOO Clu..........iiwueeierececeeiesssssssssseeeesssssssssssssss s sssssssssssssssssssssssses 5,00 €
BAOU VEITE 50 Cliu.uuieieiiiii it sssssssss s sssssssss s sssss s 3,00 €
Jus de fruits 25 cl, Schweppes 25 cl, Perrier 33 cl ou Coca-cola 33 cl ..o, 4,00 €
Caf@ OU ECATEINE ...ttt ettt n et es e 2,50 €
GIANA CATE ettt ettt et e et eeee e et e e e s e e e s e s s s s ese e s seeen 4,00 €
THE OU INTUSION <.ttt 4,00 €

Tarifs nets, toutes taxes comprises — Nos viandes sont d'origine Francaise.
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