LA CARTE L’'AMIRAUTE

LES ENTREES

Noix de Saint-Jacques snackées, creme de mangue au curry Breton, jus de cresson............cc.e........ 14,00 €
Gravlax de filet de beeuf, sauce larmes du tigre, feuilles de coriandre hachées........ccvvrrene. 13,00 €
Velouté de patates douces et carottes, ceuf parfait et andouille de Guéméné grillée......................... 12,00 €
6/9/12 huitres creuses Bretonnes N°3 de la Maison Legris a Plouguerneau...................... 13 €/19 €/25,00 €
LES PLATS

Filet de lieu jaune poélé sur la peau, beurre vanillé,
Mousseline de panais et creme de noix de coco, légumes de SaiSON..........coocvirirrinriniinciseeeeee 25,00 €

Picanha de boeuf Angus (Origine Irlande), escalope de foie gras,
Réduction de vin rouge et miel de sarrasin, asperges primeurs et écrasé de pommes de terre......26,00 €

Risotto et creme de parmesan parfumée a la truffe,
Gambas roties flambées a l'anis et jambon de Parme...........c.cooo e 25,00 €

Assiette de légumes de SaiSON (VEGELArIEN)........cc.coovuiiiiiiiieeeee st 12,00 €

LES DESSERTS

Assiette de fromages affinés, sélection de Xavier TRUFet.........cc.coooiiriieieiiee e 9,50 €

Meringue croustillante, creme aux agrumes et citron confit,

Caramel fleur de sel a 'Armagnac, noix de pécan tOrréflées............ooininrincineeeeeeee e 9,00 €
Variation de fraises de Plougastel en deux facons, creme d'estragon et glace a la fraise..................... 9,00 €
Glaces et sorbets, assortiment de la Maison Jampi — Artisan glacier a Bohars...........cccccoveiininnninns 9,00 €

LES BOISSONS

EVIAN OU PLANCOET TOO L.t eesee s ss e es s sees s ses s e s ees e ses e es e senese 5,00 €
BVEBIN 5O €l ee et et see s s s e s eseases e sesesenees ... 3,00 €
Badoit Verte ou Plancoét ROUGE TOO Clu..........iiwueeienerececeesissssssseeeeesssssssssssssssss s sssssssssssssssssssssssses 5,00 €
BAOU VEITE 50 Cli..uuiiieiii it ssssssssss s sssssssss s sssss s 3,00 €
Jus de fruits 25 cl, Schweppes 25 cl, Perrier 33 cl ou Coca-cola 33 cl ..o, 4,00 €
Caf@ OU ECATEINE ...ttt ettt s et eseeeeseas 2,50 €
GRANA CATQ .ottt 4,00 €
THE OU INTUSION <ottt 4,00 €

Tarifs nets, toutes taxes comprises — Nos viandes sont d'origine Francaise.



MENU DECOUVERTE

- Servi uniquement le midi -

Entrée — plat ou Plat — dessert : 22,00 €
Entrée — Plat — Dessert: 26,00 €

ENTREES

Nem de chevre frais, sauce a la péche jaune,
Julienne de pomme Granny Smith

(Euf mimosa au saumon, mayonnaise sriracha pimentée,
Pickles de graines de moutarde

*k%

PLATS

Poisson retour de la péche, petit épeautre crémeusy,
Mousseline de carottes des sables et orange sanguine, creme basilic

Cuisse de canette confite par nos soins, sauce poivre vert,
Patates douces et léegumes printaniers

*k%

DESSERTS

Ceeur coulant chocolat et glace vanille Bourbon

Poire pochée, sauce chocolat et glace stracciatella,
Croustillant chocolat noisette

Tarifs nets, toutes taxes comprises — Nos viandes sont d'origine Francaise.
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