
 

MENU L’AMIRAUTE 
 

 Entrée-plat ou plat-dessert : 27.00 € 
Entrée-plat-dessert  :  33.00 € 

 
 
 
 

ENTREES 
 
 

Risotto aux crevettes, citronnelle, lait de coco et citron vert 
 

Velouté de chou-fleur, œuf parfait et huile de truffe 
 

6 huîtres creuses Bretonnes N°3 
 
 

*** 
 

PLATS 
 
 

Noix de Saint-Jacques snackées, bisque de crustacés à l’ancienne 
 

Suprême de canette, mangue rôtie et sauce au miel 
 

Le poisson du marché et sa garniture 
 

 
*** 
 

DESSERTS 
 
 

Dessert de votre choix à la carte 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 

LA CARTE L’AMIRAUTE 
 

_____LES ENTREES…____________________________________________________________________________ 
 

Médaillons de foie gras de canard maison mi-cuit, chutney de clémentine et pain d’épices………......…..…. 12€00 

 

Velouté de chou-fleur, œuf parfait et huile de truffe ….…….………………...……………………….……......………….......… 9€00 
 

Risotto aux crevettes, citronnelle, lait de coco et citron vert………………….…....…………………………………..……….10€00 
 

Ravioles de noix de pétoncle, bouillon parfumé au gingembre ………………………...…….……………..……….....……10€00 
 

6 huîtres creuses Bretonnes N°3 ………………...……..…………….…….………………………………………………….…...….....…..12€00 
 

 

____LES PLATS…________________________________________________________________________________ 
 

Filet de bœuf aux morilles (VBF), jus corsé au Porto…………..……………………………………….………….……….……..….25€00 

 

Suprême de canette, mangue rôtie et sauce au miel………….………….………………….................…………..………….….22€00 

 

Noix de Saint-Jacques snackées, bisque de crustacés à l’ancienne…………...……………..…….………..….……...…….24€00 

 

Médaillons de lotte rôtie, jus safrané aux coques…………….……………………………………………..…..…..………...…..….23€00 

 

Poisson du marché et accompagnement…………………………………………………………………………………………...……...21€00  
 

 

____LES DESSERTS…___________________________________________________________________________ 
 

Sphère chocolat, mousse chocolat blanc, caramel au beurre salé et fèves de Tonka………………..................……8€50 

 

Tarte fine aux poires, cannelle et glace kouign-amann…………………….…………………….………………...…..….…….…..8€00 
 

Crémeux de mangues, cœur coulant aux fruits rouges….....….…….......................................................................………..8€50 
 

Millefeuille praliné, espuma café et noisettes cristalisées………..…………………..................................................………..8€50 
 

Carpaccio de fruits frais, sorbet Gariguette..………………………………….…………………..…….…………….……….....…..…...8€00 

 

Glaces et sorbets, assortiment de la Maison Jampi – Artisan glacier à Bohars…………………………………………....8€50 
 

Assiette de fromages affinés, sélection de Jean-Yves Bordier……………………………………………………….….…….......9€00 
 

 

____L’AMIRAUTE KIDS… pour les enfants de moins de 12 ans_____________________________________________________________________ 

 
Notre suggestion, accompagnée d’une boisson de votre choix…………………………………………………………….….15€00 

 

 
 


